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COMUNICATO STAMPA 
29 maggio 2024 

L’arte della birrificazione altoatesina unisce 
Presentato il nuovo progetto collettivo dei birrifici artigianali 

dell’Alto Adige: CollabSud con il Marchio Qualità Alto Adige 

Nell’ambito di questo progetto, undici birrifici artigianali dell’Alto Adige hanno creato 

insieme una birra esclusiva producendola poi presso la Finix Brewing di Falzes. La 

“CollabSud” è stata presentata ufficialmente in occasione del Beer Craft 2024 a 

Castel Mareccio. 

Il risultato è pronto per essere scoperto e, per meglio dire, degustato: una Session 

IPA esclusiva prodotta con malto d’orzo dell’Alto Adige e selezionate varietà di 

luppolo. Con una gradazione alcolica del 4,3% e le gradevoli note amare del luppolo, 

questa birra estiva ad alta fermentazione, fruttata e molto rinfrescante, garantisce il 

massimo piacere ed è stata insignita del Marchio Qualità Alto Adige. Sulla lattina di 

questa birra estiva, leggera e fruttata, sono elencati tutti i birrifici artigianali aderenti 

al progetto. La birra viene offerta in quantità limitata.  

“Questo progetto collettivo di IDM Alto Adige e dei birrifici artigianali dell’Alto Adige è 

espressione del nostro spirito innovativo e incentiva la condivisione e la 

collaborazione tra i nostri associati”, afferma il mastro birraio Christian Pichler del 

birrificio Batzen Bräu, presidente dell’associazione dei birrifici artigianali dell’Alto 

Adige. “Con questo entusiasmante progetto vogliamo promuovere la cultura della 

birra dell’Alto Adige, offrire uno sguardo sulla produzione artigianale di birra e dare 

un contributo concreto a un ulteriore aumento della notorietà della birra con il Marchio 

Qualità Alto Adige.” 

Al progetto collettivo hanno preso parte i birrifici artigianali altoatesini Batzen Bräu, 

Pfefferlechner, Gassl Bräu, Bozner Bier, Martinsbräu, Hubenbauer, Mendelbier, 

Rienzbräu, Finix Brewing, gustAhr e Viertel Bier. La birra può essere acquistata 

direttamente presso i birrifici. L’iniziativa proseguirà anche nel 2025, con la 

produzione che si sposterà presso un altro birrificio artigianale.  

Nella birra dell’Alto Adige a fare la differenza sono la qualità dei prodotti e la 

produzione stessa. Grazie al rispetto di rigorosi criteri di qualità, la birra dell’Alto 

Adige può fregiarsi del Marchio Qualità Alto Adige fin dal 2013. I cereali per la 

birrificazione e l’acqua provengono dal territorio. Orzo, frumento e il malto che ne 

derivano devono attenersi a severe norme in materia di qualità. Non sono permessi 

estratti di malto e lievito e nemmeno additivi alimentari. Le birre con il Marchio Qualità 

Alto Adige non sono né pastorizzate né filtrate e vengono sottoposte a regolari 

controlli di qualità eseguiti da un organismo di controllo indipendente. Ogni anno 

vengono prodotti 75.000 litri di birra con il Marchio Qualità Alto Adige. 
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www.qualita-altoadige.com/it/prodotti/birra  

http://www.qualita-altoadige.com/it/prodotti/birra

